Schul-Speiseplan

Woche: 13.10.2025 - 17.10.2025 — KW 42 (7)

modl

CATERING fiir Bohazlen

Nahrstoffoptimierte Menulinie Vegetarische Mendulinie Lupi Menlinie
Mo. Hé&hnchengeschnetzeltes in Currysolie Gemisegeschnetzeltes in feiner Asiasolie H&hnchengeschnetzeltes in Currysolie
2,A,A6,B1,BEJ* 2,6,A,A6,B1,H,B,E,J45* 2,A,A6,B1,BEJ*
Ebly-Reis AAG Ebly-Reis AAG Ebly-Reis A,A6
Salat der Saison Salat der Saison Salat der Saison
Salat-Dressing B1,B,E,J45,* Salat-Dressing B1,B,E,J,45,* Salat-Dressing B1,B,E.J,45,*
Obst Obst Obst
Di. Brokkolicreme-Suppe B1,B.E* Klare Gemiisesuppe B:E Klare Gemiisesuppe B:E
Gemdsebulgur AAGE,] GrieRnockerl A/A6,B1,D,E ﬁ GrieRnockerl A/A6,B1,D,E
Schnittlauch-Dip B1,B* Gemdisebulgur AABE,] ' Kaiserschmarrn AA6,81,D,B
Apfel-Birnen-Kompott Schnittlauch-Dip B1.B,* - Apfel-Birnen-Kompott
Apfel-Birnen-Kompott < {
Mi. Alaska Seelachsfilet in Knusperkernpanade A.A6,C Kasetaler A/A6,B Alaska Seelachsfilet in Knusperkernpanade A.A6,C
Kartoffeln italienische Art B ial;kalrgoﬁeln Kartoffeln italienische Art B
Basilikum-Dip B1,B* relse eereBnJ * Basilikum-Dip B1,B*
B.J* Karottensalat PV B.J*
Karottensalat &V Zimt BLB.* Karottensalat P
Zimtcreme B1.B,* micreme == Zimtcreme B1.B.*
Do. Ravioli A/A6,B1,B Ravioli A/A6,B1,B Nudeln A/A6,D
Tomaten-Zucchini-Bolognese AA6,B1,BE* Tomaten-Zucchini-Bolognese A,A6,B1BE* TomatensoRe A.A6,B1,B,E*
Reibekase B Reibekase B Reibekase B
Salat der Saison Salat der Saison ~ Salat der Saison
‘
Senf-Salat-Dressing B,E.J.45 Senf-Salat-Dressing B,E.J.45 U S Senf-Salat-Dressing B,E.J.45
Obst Obst g Obst
Fr. Rotes Linsencurry E Rotes Linsencurry E < \ Putenfleischpflanzerl AA6,B1,B
Salat der Saison mit Sonnenblumenkernen Salat der Saison mit Sonnenblumenkernen AA6,E
: inq 2,62,B1,8,1,45,* . . x ELlgLn
American-Dressing < Bll B* T American-Dressing 2:68,81,B,J,45, Salat der Saison mit Sonnenblumenkernen
Heidelbeerquark == Heidelbeerquark B1,B.* American-Dressing 2,62,B1,8,J,45,*
Heidelbeerquark B1B*
Enthélt Zusatzstoffe: (2) mit Antioxidationsmittel; (6a) mit einer Zuckerart und StiBungsmittel; (6) geschwefelt; (*) Mit Bio-Milchprodukten zubereitet (auBer Butter, Késeerzeugnisse) Enthélt Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeug-
nisse; (A6) Weizen und Weizenerzeugnisse; (B1) Laktose; (D) Eier und -erzeugnisse; (C) Fisch und -erzeugnisse; (H) Soja und -erzeugnisse; (B) Milch.und -erzeugnisse; (E) Sellerie und -erzeugnisse; (J) Senf und -erzeugnisse; (45) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/I, als SO2 angegeben /

Fir alle Allergene gilt: Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden!

DE-OKO-006

alle mit * gekennzeichnete Speisen sind mit
ausschlieBlich Bio-Milch, Bio-Joghurt, Bio-Quark,
Bio-Sahne, Bio-Schmand zubereitet




